
NEW YEAR’S EVE
SUITES& TIES



ZDECYDUJ KTÓRĄ WERSJĘ
ZABAWY WYBIERASZ

*Oferta jest ograniczona. Obowiązuje pierwszeństwo zakupu.



To noc, która zasługuje na wyjątkową 
oprawę. W restauracji Nikka pożegnasz rok 
w najlepszym stylu – przy wykwintnej 
kolacji, w towarzystwie niezwykłych 
smaków i z widokiem na panoramę 
Gdańska. A gdy zegar wybije północ, 
restauracja zmieni się w przestrzeń pełną 
muzyki i energii.

Set Menu
DJ Soober

Rezerwacje i sprzedaż
+48 732 340 604
rsvp@nikkarestaurant.pl

SUNSET DINNER 
BY NIKKA
16:00 – 19:00 – 300 ZŁ / OSOBA

za dodatkową opłatą +150 zł możliwość 
zabawy w SASSY ROOF TOP 
do końca imprezy



KOLACJA BY 
NIKKA & PARTY
OD 20:00 – 890 ZŁ / OSOBA
Set Menu
Welcome drink – kieliszek szampana 
Perrier Jouet
DJ PZ | Marcin Gańsko (sax)
Dr.King (bębny)

Party 23:00 – 3:00
DJ TONY | Marcin Gańsko (sax)

Po kolacji goście mają możliwość 
zabawy w Nikka lub w SASSY Roof Top*

*bez miejsc siedzących

Rezerwacje i sprzedaż
+ 48 732 340 604
rsvp@nikkarestaurant.pl
rezerwacje online - zjedz.my

https://zjedz.my/nikka?day=2025-12-31&hour=20:00


MENU NOCY
SYLWESTROWEJ
AMUSE-BOUCHE
Pączek truflowy
Leśne grzyby w kremowym sosie 
ze świeżą truflą

TATAKI Z WAGYU
Opalane plastry wołowiny Wagyu 
z Kyoto, chrupiące truflowe arancini, 
kawior z jesiotra kaługa

AGNOLOTTI Z KRABEM
Makaron nadziewany krabem, cytrynowe 
romanesco, homarowy bisque, 
Parmigiano Reggiano

SURF & TURF
Ribeye z polskiej sezonowanej wołowiny, 
czerwona krewetka kalabryjska, 
sos béarnaise, salsa verde

lub

JORIM FISH
Szkocki łosoś Label Rouge, sos jorim, 
zielone warzywa, morska piana, 
kawior sojowo-cytrusowy

BASKIJSKI SERNIK 
Z CZARNYM SEZAMEM
Sernik, lody matcha

lub

PANNA COTTA YUZU CHAMPAGNE
Panna cotta, truskawki

MENU
WEGETARIAŃSKIE
AMUSE-BOUCHE
Pączek truflowy
Leśne grzyby w kremowym sosie 
ze świeżą truflą

CARPACCIO Z BURAKA
Lody z burraty i koziego sera, 
ser Pecorino Romano, żurawina

AGNOLOTTI Z DYNIĄ I RICOTTĄ
Makaron nadziewany dynią i ricottą, 
sos cytrynowe romanesco

YASAI
Demi-glace z cebuli, pieczona dynia 
i bakłażan nasu dengaku, blanszowane 
warzywa, chipsy, pikle, żel 
z zielonego jabłka

BASKIJSKI SERNIK 
Z CZARNYM SEZAMEM
Sernik, lody matcha

lub

PANNA COTTA YUZU CHAMPAGNE
Panna cotta, truskawki



Na ósmym piętrze Gdańska, tam, gdzie miasto 
spotyka niebo, Sassy Roof Top po raz kolejny 
otwiera drzwi na najbardziej pożądaną noc roku.

To miejsce, w którym elegancja spotyka energię, 
a każdy kieliszek szampana błyszczy w rytmie 
miasta.

W menu – wyszukane finger foody, autorskie 
koktajle, doskonałe alkohole i muzyka, która 
porwie Cię od pierwszego dźwięku.

Za konsoletą najlepsi DJ-e KOMAR & KNR, 
na parkiecie – styl, blask i noc bez końca.

Motyw wieczoru: Suits & Ties  – bo tej nocy 
wszystko będzie wyglądać i brzmieć tak, jak 
powinno – z klasą, błyskiem i zmysłowością.

Z widokiem na panoramę Gdańska, z rozmachem 
i atmosferą, której nie da się podrobić – Sassy 
Roof Top to miejsce, gdzie kończy się rok, 
a zaczyna noc, którą zapamiętasz na długo.

TO NIE IMPREZA. 
TO NOC SYLWESTROWA 
W SASSY ROOF TOP.



LOŻE
OPŁATA OBEJMUJE
wejście na imprezę sylwestrową
miejsce siedzące
zapewnioną obsługę kelnerską 
do stolika przez całą noc
menu finger food
pakiet napojów i alkoholi

*liczba miejsc ograniczona  
*cena uzależniona od wyboru miejsca  
*lożę należy odebrać do godziny 23:00

SPRZEDAŻ I REZERWACJE

Loże:
rsvp@besassy.pl +48 732 340 604

DJ KOMAR | DJ KNR
MUSIC BY



FINGER FOOD MENU

FRESH ROLL
Pieczony bakłażan dengaku, salsa z ananasa 
i warzyw, słodko-pikantny sos, siekane orzechy.

BEEF BREAD
Żytni chleb, sos pieczeniowy, szpinak z czosnkiem, 
rwana pieczona wołowina, orientalne pikle.

MINI PULLED PORK SANDWICH
Nasz chleb tartine, rwana wieprzowina w sosie BBQ, 
cheddar, papryczki jalapeño, sos tysiąca wysp.

CEVICHE
Marynowany dorsz, salsa warzywna, kolendra, 
limonka, chrupiąca sałata.

KALUA WRAP
Tortilla faszerowana wolno pieczoną wieprzowiną, 
kukurydzą, ananasem, serem cheddar i delikatnie 
pikantną pastą z fasoli; podawana z kwaśną śmietaną.

LOMI LOMI SALMON
Łosoś z pomidorami, szczypiorem i pietruszką, 
podawany na doprawionym ryżu.
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YPAKIET BELLUCCI – 9 000 ZŁ

Loża VIP dla maks. 12 osób, na podwyższeniu, przy parkiecie, 
z widokiem na historyczne centrum Gdańska.
Pakiet alkoholowy w cenie: 7 butelek (mix dowolny)

PAKIET VICTORIA – 7 000 ZŁ
Loża VIP dla maks. 8 osób, przy parkiecie – naprzeciwko DJ-a.
Pakiet alkoholowy w cenie: 5 butelek (mix dowolny)

PAKIET CARLA – 6 000 ZŁ
Loża VIP dla maks. 12 osób, w strefie dostępnej 
wyłącznie dla gości VIP.
Pakiet alkoholowy w cenie: 4 butelki (mix dowolny)

PAKIET GRANDE VIP – 6 000 ZŁ
Loża VIP dla maks. 10 osób, przy parkiecie, 
w strefie dostępnej tylko dla gości VIP.
Pakiet alkoholowy w cenie: 4 butelki (mix dowolny)

PAKIET VIP – 4 500 ZŁ
Loża VIP dla maks. 8 osób, w strefie dostępnej 
wyłącznie dla gości VIP.
Pakiet alkoholowy w cenie: 3 butelki (mix dowolny)
 

PAKIET STANDARD – 5 000 ZŁ
Loża STANDARD dla maks. 10 osób, przy parkiecie, 
z widokiem na historyczne centrum Gdańska.
Pakiet alkoholowy w cenie: 3 butelki (mix dowolny)

PAKIET STANDARD – 4 000 ZŁ
Loża STANDARD dla maks. 8 osób.
Pakiet alkoholowy w cenie: 3 butelki (mix dowolny)

COCKTAIL TABLE – OD 1 500 ZŁ
Stolik koktajlowy z hokerami dla maks. 4 osób.
Pakiet alkoholowy w cenie: 1 butelka (mix dowolny)

DOSTĘPNE
ALKOHOLE

Szampan: Perrier Jouët 0,75 l, 
Mumm Cordon Rouge 0,75 l

(dostępne również rozmiary: 
1,5 l, 3 l, 6 l)

Whisky: Chivas XV 0,7 l

Wódka: Grey Goose 0,7 l
(dostępne również rozmiary: 

1,5 l, 3 l)

Gin: Beefeater 24 0,7 l, 
Monkey 47 0,5 l

Rum: Bumbu Original 0,7 l, 
Havana Club Añejo 7YO 0,7 l

Tequila: Altos Plata 0,7 l, 
Altos Reposado 0,7 l

DODATKI
Do każdego alkoholu 
premium (min. 40%) 

– 8 mixerów w zestawie:
Coca-Cola, Coca-Cola Zero,

Sprite, Fanta, Tonic Kinley
lub soki Cappy: 

jabłkowy, grejpfrutowy 
i pomarańczowy



WEJŚCIÓWKI
(BEZ MIEJSC
SIEDZĄCYCH)
19:00–23:45 – 150 zł | obowiązuje 
selekcja, ograniczona pula

od 23:45 – 200 zł | obowiązuje selekcja, 
ograniczona pula

SPRZEDAŻ I REZERWACJE
Wejściówki:
rsvp@besassy.pl +48 732 340 604
Wejściówki online - Biletomat

https://kicket.com/wydarzenia/suits-ties-new-years-eve-2025-28669?eventId=325079

